
ΠΩΣ ΝΑ ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΕΤΕ 
ΤΗ WESTHOLME:   

ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ 
ΟΜΑΔΑ ΣΑΣ



Η ΙΣΤΟΡΙΑ ΤΗΣ WESTHOLME
Εάν επιθυμείτε να συμπεριλάβετε στο μενού σας πληροφορίες σχετικά με τη 
Westholme, έχετε τις ακόλουθες επιλογές.

Σύντομη περιγραφή:
Wagyu της Westholme. Κουήνσλαντ, Αυστραλία
Η κορωνίδα της αυστραλιανής φυλής wagyu εκτρέφεται με προσοχή 
σε παρθένα βοσκοτόπια της βόρειας Αυστραλίας, για να επιτευχθεί η 
χαρακτηριστική μαρμάρωση (ενδομυϊκό λίπος) με στρώσεις πλούσιων, 
σύνθετων, βουτυράτων γεύσεων.

Συνοπτική περιγραφή:
Wagyu της Westholme. Κουήνσλαντ, Αυστραλία
Τα κοπάδια της Westholme εκτρέφονται με προσοχή σε παρθένα βοσκοτόπια 
της βόρειας Αυστραλίας και, στη συνέχεια, η διατροφή τους ολοκληρώνεται 
με ένα χειροποίητο μείγμα σιτηρών επί 330 ημέρες, γεγονός που αποτυπώνεται 
στην εκπληκτική μαρμάρωση και γεύση για την οποία διακρίνεται η Westholme. 
Με κάθε μπουκιά κρέατος της Westholme απολαμβάνετε πλούσια, σύνθετη, 
βουτυράτη γεύση με φινετσάτη και μοναδική επίγευση σε κάθε επίπεδο.

Εκτεταμένη περιγραφή:
Wagyu της Westholme. Κουήνσλαντ, Αυστραλία
Η Westholme συνδυάζει τη γενετική των βραβευμένων ταύρων wagyu των 
Ιαπώνων προγόνων που διασταυρώνονται με τη δική μας φυλή αγελάδων 
Mitchell, η οποία εκτρέφεται για να ευδοκιμήσει στο κλίμα της βόρειας 
Αυστραλίας. Τα κοπάδια της Westholme εκτρέφονται με προσοχή σε παρθένα 
βοσκοτόπια της βόρειας Αυστραλίας και ολοκληρώνουν τη διατροφή τους με 
ένα χειροποίητο μείγμα σιτηρών επί 330 ημέρες, γεγονός που αποτυπώνεται 
στην εκπληκτική μαρμάρωση και γεύση για την οποία διακρίνεται η Westholme. 
Κάθε μπουκιά κρέατος της Westholme είναι μια εμπειρία πλούσιας, σύνθετης, 
βουτυράτης γεύσης με φινετσάτη και μοναδική επίγευση σε κάθε επίπεδο.

ΒΑΣΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ
Εμπορικό σήμα: Westholme  
Φυλή: Wagyu x Mitchell 
Τοποθεσία:  Κουήνσλαντ, Αυστραλία 
Διατροφή: Τρέφονται με χορτάρι επί δύο χρόνια και η διατροφή 
τους ολοκληρώνεται με σιτηρά για 330 ημέρες τουλάχιστον 
Χωρίς ορμόνες (χωρίς αυξητικές ορμόνες)



ΣΧΟΛΙΑ 
ΓΕΥΣΙΓΝΩΣΙΑΣ
Εάν επιθυμείτε να συμπεριλάβετε 
στοιχεία γευσιγνωσίας της 
Westholme στο μενού σας, έχετε τις 
ακόλουθες επιλογές.

Γενικά:
Η Westholme φημίζεται για την άψογη 
γευστική εμπειρία που προσφέρει. Αυτή η 
αυστραλιανή φυλή wagyu είναι περιζήτητη 
για τα φρυγμένα και καραμελωμένα αρώματά 
της, το τρυφερό ζουμερό κρέας που λιώνει στο 
στόμα και το φινετσάτο γευστικό προφίλ με 
νότες βουτύρου που εξισορροπείται με γλυκά 
και ξινά στοιχεία.

Η χαρακτηριστική επίγευση των κρεάτων της  
Westholme παρατείνεται χάρη στο φινετσάτο 
άρωμα και τη γευστική πολυπλοκότητα.

Ειδικές κοπές:

Κόντρα φιλέτο Westholme:
Έντονα φρυγμένα και καραμελωμένα 
αρώματα.

Τρυφερό και εξαιρετικά ζουμερό με 
φινετσάτη επίγευση. Βαθιά αρωματικό, με 
ισορροπημένες γλυκές και ξινές νότες και 
παρατεταμένη επίγευση βουτύρου.

Μοσχαρίσιο μπον φιλέ Westholme:
Λεπτή και σύνθετη κοπή με φρυγμένα, 
καραμελωμένα αρώματα κυνηγιού και μια 
νότα λευκού πιπεριού. Εξαιρετικά τρυφερό 
και γλυκό με καθαρό τελείωμα και ελαφρά 
ορυκτώδεις νότες.

Μπριζόλα Westholme:
Φρυγμένα αρώματα με πλούσιες, 
καραμελωμένες νότες. Τρυφερό και πολύ 
ζουμερό με ευχάριστη υφή και γεύση. Έντονα 
αρώματα με γλυκές, ελαφρά ξινές νότες. 
Παρατεταμένη επίγευση βουτύρου.





ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ ΓΙΑ ΤΟΥΣ ΠΕΛΑΤΕΣ
Σε περίπτωση που η ομάδα σας επιθυμεί να ενημερώσει τους πελάτες και να συζητήσει μαζί τους για 
τη φυλή Westholme, ακολουθούν ορισμένες πληροφορίες που μπορεί να φανούν χρήσιμες.

Η αυστραλιανή φυλή wagyu που περιλαμβάνεται στο μενού μας παράγεται από τη Westholme και 
εκτρέφεται στο Κουήνσλαντ της Αυστραλίας.

Η Westholme συνδυάζει τη γενετική των βραβευμένων ταύρων wagyu των Ιαπώνων προγόνων που 
έχουν διασταυρωθεί με τη δική μας φυλή αγελάδων Mitchell, η οποία εκτρέφεται για να ευδοκιμήσει 
στο κλίμα της βόρειας Αυστραλίας.

Τα κοπάδια της Westholme εκτρέφονται με προσοχή σε παρθένα βοσκοτόπια της βόρειας Αυστραλίας και, 
στη συνέχεια, η διατροφή τους ολοκληρώνεται με ένα χειροποίητο μείγμα σιτηρών επί 330 ημέρες, γεγονός 
που αποτυπώνεται στην εκπληκτική μαρμάρωση και γεύση για την οποία διακρίνεται η Westholme.

Κάθε μπουκιά κρέατος της Westholme είναι μια εμπειρία πλούσιας, σύνθετης, βουτυράτης γεύσης με 
φινετσάτη και μοναδική επίγευση σε κάθε επίπεδο.

ΣΩΣΤΗ ΟΡΟΛΟΓΙΑ ΓΙΑ ΤΗ ΔΗΜΙΟΥΡΓΙΑ ΜΕΝΟΥ:

Παράδειγμα μενού

ΜΠΡ Ι ΖΟΛ Ε Σ  Α Ρ Ι Σ Τ Η Σ  ΠΟΙΟΤ Η ΤΑ Σ

Φυλή wagyu της Westholme, Κουήνσλαντ
Η κορωνίδα της αυστραλιανής φυλής wagyu εκτρέφεται με προσοχή σε παρθένα 

βοσκοτόπια της βόρειας Αυστραλίας, για να επιτευχθεί η χαρακτηριστική μαρμάρωση 
(ενδομυϊκό λίπος) με στρώσεις πλούσιων, σύνθετων, βουτυράτων γεύσεων.  

 
 

900 γρ μπριζόλα Tomahawk  
Διατροφή με σιτηρά επί 330 ημέρες, ΒΜ 8-9+ 145 δολάρια

Συνιστάται για 2-4 άτομα | απαιτούνται 45 λεπτά για την προετοιμασία

Για περισσότερες πληροφορίες: Ακολουθήστε μας στο Facebook και το Instagram  @westholme  
ή www.westholme.com.au

Φυλή wagyu της Westholme με 
βούτυρο τρούφας και μεδούλι 

250 γρ βόειο φιλέτο  
Διατροφή με σιτηρά επί 330 ημέρες, 

BM 4-5   
55 δολάρια

Φυλή wagyu της Westholme 
σβήνεται με κόκκινο κρασί 

350 γρ μπριζόλα  
Διατροφή με σιτηρά επί 330 ημέρες, 

BM 6-7   
85 δολάρια

Ονομασία:
Σωστό:  
Φυλή wagyu της Westholme

 Λάθος:  
 Βοδινό Westholme 
ή κοπάδι βοδιών wagyu της Westholme 
 

Ημέρες διατροφής με σιτηρά:
Συνιστώμενη: 
Διατροφή με σιτηρά επί 330 ημέρες 

Τοποθεσία: 
 Σωστό:  

 Φυλή wagyu της Westholme, Κουήνσλαντ 
Αυστραλίας  
ή Φυλή wagyu της Westholme, Αυστραλία

 Λάθος: 
 Εξαιρετικά κοπάδια της Westholme 
ή κοπάδι αυστραλιανής φυλής wagyu

Βαθμολογία μαρμάρωσης (ΒΜ):
Συνιστώμενη: 
BM 4-5 | BM 6-7 | BM 8-9+ 



www.westholme.com.au
@ w e s t h o l m e
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