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WESTHOLME

— QUEENSLAND -

AUSTRALIA

COMO HABLAR DE WESTHOLME:
INEORMACION PARA SU EQUIRPO




DATOS CLAVE

Marca: Westholme

Raza: Wagyu x Mitchell

Ubicacion: Queensland, Australia

Alimentacion: Alimentados con pasto durante dos afios, y
posteriormente con granos durante un minimo de 330 dias
Libre de hormonas (Sin HPG)

LA HISTORIA DE WESTHOLME

En caso de que desee incluir informacion sobre Westholme en su mend,
encontraralas opciones a continuacion.

Version breve:

Wagyu de Westholme. Queensland, Australia

La cuspide del wagyu australiano, criado cuidadosamente en los originarios pastizales
del norte de Australia para producir una infiltracidn caracteristico con capas de ricos
sabores, complejos y mantecosos.

Version corta:

Wagyu de Westholme. Queensland, Australia

El rebafio de Westholme se cria cuidadosamente en los originarios pastizales del
norte de Australia y se alimenta durante un minimo de 330 dias con una mezcla
de grano artesanal que se refleja en la notable infiltracién y sabor que distingue
a Westholme. Cada bocado de Westholme es una experiencia ricos sabores,
complejos y mantecosos que perduran con una consistencia refinada y que son
excepcionales a todos los niveles.

Version larga:

Wagyu de Westholme. Queensland, Australia

Westholme combina la genética de los preciados toros wagyu de sangre japonesa
cruzada con nuestra propia raza Mitchell, criados para prosperar en el clima

del norte de Australia. El rebafio de Westholme se cria cuidadosamente en los
originarios pastizales del norte de Australia y se alimenta durante un minimo

de 330 dias con una mezcla de grano artesanal que se refleja en la notable
infiltraciéon y sabor que distingue a Westholme. Cada bocado de Westholme es
una experiencia de ricos sabores, complejos y mantecosos que perduran en su

consistencia refinada y que es excepcional a todos los niveles.



NOTAS DE CATA

En caso de que desee incluir notas de
sabor de Westholme en su menu, puede
encontrar las siguientes opciones a
continuacion.

En general:

Westholme es reconocido por su impecable
experiencia gastronomica. Este wagyu
australiano es apreciado por sus aromas
tostados y caramelizados, su tierna jugosidad
que se deshace enlabocay un refinado

perfil de sabor con notas de mantequilla
equilibradas con elementos dulcesy dcidos.

El sabor caracteristico de Westholme
perdura en su consistencia refinaday sabrosa
complejidad.

Cortes especificos:

Solomillo de Westholme:
Aromas intensamente tostados y

caramelizados.

Tiernoy extremadamente jugoso con una
refinada sensacion en la boca. Intensamente
sabroso, equilibrando las notas dulces

y acidas con. duraderos sabores a
mantequilla.

Lomo alto de Westholme:

Aromas tostados con notas enriquecidas

y caramelizadas. Tierno y muy jugoso, con
una texturay un bocado agradables. Sabores
intensos con notas dulces y ligeramente
acidas. Duraderos sabores mantecosos.







INFORMACION DEL SALON PARA LOS COMENSALES

Si su equipo desea informar y hacer participes de Westholme a los comensales, a continuacion
encontrara informacion que le puede ser util.

El wagyu australiano que tenemos en nuestro menu procede de Westholme y es criado en Queensland,
Australia.

Westholme combina la genética de los preciados toros wagyu de sangre japonesa cruzada con nuestra propia
raza Mitchell, criados para prosperar en el clima del norte de Australia.

El rebafio de Westholme es criado con cuidado en los originarios pastizales del norte de Australiay se alimenta durante
330 dias con una mezcla de grano artesanal, que se refleja en el notable marmoleoy sabor que distingue a Westholme.

Cadabocado de Westholme es una experiencia de ricos sabores, complejos y mantecosos que perduran en su
consistencia refinaday que es excepcional en todos los niveles.

TERMINOLOGIA CORRECTOA PARA ELABORAR UN MENLI

Nombre: Ubicacion:
7 Correcto: 7 Correcto:
Wagyu de Westholme Wagyu de Westholme, Queensland, Australia

0 Ganado Wagyu de Westholme
% Incorrectoo:

Carne de res de Westholme 2@ Incorrectoo:
0 Ganado Wagyu de Westholme. Poderosa Granja de Westholme
0 Ganado Wagyu Australiano
Dias de alimentacion con grano: Puntuacion de marmoleo:
</ Recomendado: </ Recomendado:
“330 dias de alimentacién con granos” MS [Estandar de marmoleo] 4-5 | MS 6-7 |
MS 8-9+

0 MB4-5| MB 6-7 | MB 8-9+
Ejemplo de menu

SELECCION DE BISTEC DE PRIMERA CALIDAD

Wagyu de Westholme, Queensland

La cuspide del wagyu australiano, criado con cuidado en los pristinos pastizales del norte de Australia
para producir el caracteristico marmoleo con capas de sabores ricos, complejos y mantecosos.

Wagyu de Westholme con Wagyu de Westholme con
mantequilla de trufa de médula 6sea reduccion de vino tinto
250g de Solomillo: 350G de Lomo alto
330 dias de alimentacién con granos, MS 4-5 330 dias de alimentacion con granos, MS 6-7
$55 $85

900g de Bistec Tomahawk
330 dias de alimentacién con granos, MS 8-9+ $145

Sugerido para 2-4 personas | Tiempo de preparacion 45 minutos

Para obtener mas informacidn: Siganos en Facebook e Instagram en @westholme o en www.westholme.com.au
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